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PROGRAMACIÓN FORMACIÓN DUAL PROYECTO "S'ALGAR - CARNICERÍA HIPER MANACOR - FELANITX"

Novembre-25 Desembre-25 Gener-26

CARNICERÍA I ELABORACIÓN DE 

PRODUCTOS CARNICOS 430 + 80H 

Código: INAI0108 

Fines de semana y festivos

Maig-26 Juny-26 Juliol-26

Febrer-26 Març-26 Abril-26

Agost-26 Setembre-26 Octubre-26
Trabajo, horario a convenir con la 

empresa.

Período de vacaciones provisional. 

Pràctiques NO Laborals a l'empresa. 

Avaluació del tutor d'empresa

Horario de formación: de 09:00 a 

14:00h y de 15:00 a 18:00h. Dia 15 

de juliol de 2026 solo habrá 6 horas 

de formación.

LEGISLACIÓ I NORMATIVA 

ALIMENTARIA – 50 H Código: 

INAD028PO

SISTEMES DE QUALITAT EN 

INDÚSTRIA ALIMENTARIA – 70 H 

Código: INAD047PO

BÀSIC DE PREVENCIÓ DE RISCS 

LABORALS – 30H  Código: FCOS02


